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Svedsti sto

MENU 1
Cena: 32 €

Wladho peedels - 20052

Goveda prduta, Njegu$ka préuta, Kraski vrat
Pilece belo "Belvi”, Tartar biftek
Ementaler, Grana padano, Sir sa plesnima,
Apetisani, Kapar, Masline,
Marinirane sardele u sosu od limuna

“Glavns jelo - 300gt.

Rolnice od ramsteka u krem sosu od persuna-
prilog suvi rizoto | punjene zdenka sirom, slanina,
Sampinjoni, senf )

Medaljoni od svinjskog filea u sosu od vrganja-
prilog peceni krompir
Dolmutlnskl brodet od rlba prllog palenta

Grilovane pecurke
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Svedshi sto

MENU 2
Cena: 26,5 €

Hladho peedfelo - 150t

Salata od sireva, Mozaik od Sunke sa kajmakom,
English Rosbeef na ruskoj salati, Kulen,
Rolnice od dimljene piletine sa sirom,
Paprika u pavlaci, Urnebes, Masline, Chery,
Marinirani kukuruz, Tofu sir

“Glavno jelo - 300gt.

Svinjski kotlet sa jabukama-
prilog pire od celera
Ramstek u sosu od arpadzika i bukovace-
prilog rizoto
Rolovana piletina sa feta sirom i paprikom-
prilog grilovano povrce
Kotleti od,lososa sa.sosom.od,limund=
prilog Dalmatinsko varive
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Svedshi sto

MENU 3
Cena: 28,5 €

Hlaho peedjels - 150t

Sunka, Dimljena pileting, Svinjska pecenica,
Beli sir, Urnebes, Kackavalj,
Punjena jaja casino na podlozi od ruske salate,
Pate od tunjevine sa maslinama

“Glawno jelo - 3004t

Svinjski vrat u sosu od luka,-
prilog krompir au gratain
Pohovana piletina punjena govedom prsutom i
mocarellom sa mariniranim paradajzom
Lignje na zaru u sosu od belog luka i limuna,-
prilog dalmatinsko varivo

Niski.ustipak sa dlmJJen|m siromi
\ %p&i p}aﬁeb r 10095 , govedom prSutom

Pohovane palatinke sasifom i slanlnom
Peturke na zaru nalpodloziod rizota,
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Svedsti st

MENU 4
Cena: 32 €

Wladho peedels - 1505t

Goveda prsuta, Svinjska pecenica,
Kulen, Dimljeni ka¢kavalj,
Kackavalj, Urnebes, Masline,
Kajmak, Apetisani slani rolat

“Glavno jelo - 300gt.

Sote "Stroganov’-
prilog rizoto
Svinjski steak sa mozzarellom i kraskim vratom
u bechamel sosu,- prilog grilovano povrce
Pileci medaljon sa sosom od badema i kajmaka, -
prllog posto
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Svedshi sto

MENU 5
Cena: 25 €
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Hladno predjels - 130t Glavno jelo - 300gt.
Punjena bela vesalica-
prilog pekarski krompir
Juneciribi¢ sa povrcem

Sarmica od vinovog lista sa june¢im mesom

Sote od morskih plodova sa povréem
Rolovani pile¢i batak sa Sunkom i kackavaliem

Govedi karpaco na rukoli, Svinjski praut, Dinja sa
njeguskom prsutom, Masline sa limunom, Gorgonzola
sa kukuruzom i crnim hlebom na dasci, Goveda salata

sa kornidonima, Dimljeni kackavalj, Beli sir, Kajmak

Pohovane punjene pecurke,
Grilovane tikvice sa kozjim sirom,
Sukan'u pita sa sirom i
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Dezed - 1304

Miks .s’igmih kolaga, rezano voce nalledu
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Moravska salata; salum Sunkomiiks
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Kapreze salata, Vitaminska'salata)
Krastavac salata sa Tzatzikilprelivgm
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Svedshi sto

MENU 6
Cena: 21€

"Hladno pedjels - 150t

Suvi vrat, Kulen, Svinjska pecenica,
Dimljena piletina, Slana torta sa fetom,
Kuglice sa sirom i Sunkom, Kajmak,
Masline, Apetisani

“Glavno jelo - 3004t

Piletina Cordon Bleu , Pomfrit
Gastronomski sote
Mix sa rostilja: Bela ve$alica,
Kobasica, Ustipak [ Cevap
Mix riba: Pastrmka, Brancin,
Dohovane IlgnJe
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Svedshi sto

MENU 7/
Cena: 26 €

"Wladno peedjels - 150t

Kulen, Dimljena piletina, Svinjska pecenica,
Beli sir, Urnebes, Kackavalj, Kajmak
Punjena jaja casino na podlozi od ruske salate

“Glavno jelo - 3004t

Svinjski file na Zaru ,
Teletina pod sacem ,
Pohovana piletina punjena govedom prsutom i
mocarellom sa mariniranim paradajzom,
Niski ustipak sa dimljenim sirom i govedom préutom,
Grilovano povrce | poseban server
Pomfrit/poseban,server.
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Paket No T
Cena: 10€

Paket No 2
Cena: 13€

Aperitivi: Aperitivi:
Vermuth, pelinkovac, voéne rakije, vinjak, vodka, dzin Vermuth, pelinkovac, voéne rakije, vinjak, vodka, dzin
Piva: Piva:
Tocteno pivo Lasko 0.33, Zajecarsko pivo 0.5, Toteno pivo Lasko 0.33, Zajecarsko pivo 0.5,
Nigko pivo 0.33, Nisko pivo 0.33, Heiniken 0.4

Vinarija Aleksi¢ 1 lit:

Sevdah [Smederevka i Sauvignon blac,
Nostalgija (Vranac], Roze (Pinot Noir)
Sokovi 1lit:

Coca-cola, fanta, sprite, tonik,
biter, jabuka, djus, breskva

Vinarija Aleksié 0,7 lit:

Zuti cvet [Tamjanikal,
Nostalgija (Vranac), Roze (Pinot Noir)
Sokovi 1lit:

Coca-cola, fanta, sprite, tonik,
biter, jabuka, djus, breskva

Vode 1lit: Vode 1lit:
Gazirana voda Gazirana voda, Mineralna voda
Kafe: Kafe:

Domaca kafa, Espresso Domaca kafa, Espresso



Paket No 3
Cena: 16€

Aperitivi:
Martini, campari, dzin,vermuth, pelinkovac,
vocne rakije, vinjak, vodka
Piva:
To¢eno pivo Lasko 0.33, Zajecarska pivo 0.5,
Amstel 0.5, Heiniken 0.4
Vinarija Aleksic 0,7 lit:

Barbara [Rose, Cabernet sauvignon i Muscat
hamburg), Zuti cvet [Tamjanika), Kardas (Cabernet|
Sokovi 1lit:

Coca-cola, fanta, sprite, tonik,
biter, jabuka, djus, breskva

Viski

Ballantine's 0,75 - 30 eur | boca
Jonny Walker Red 0,7 - 40 eur [ boca
Jameson 0,7 - 45 eur [ boca
Jack Daniel's 0,7 - 55 eur [ boca
Chivas regal 0.7 - 85 eur [ boca

Napomena:

Vode 1lit:
Gazirana VOda ,fMineruIno voda Vreme proslave predvideno je u trajanju od $est sati.
are:

Placanje odabranog aranzmana vrsi se u dogovorenim
terminima pre proslave.
Potrebno je potvrditi kona¢an broj zvanica 72 sata pre
pocetka proslave.

Hotel'se ne obavezuje da na osnovu izdate
preliminarne ponude uradi
predrezervaciju hotelskih kapaciteta bez prethodno
upla¢enog avansa.

Domaca kafa, Espresso



