Postovani klijenti,

Ako ste se odlucili da organizujete
glamuroznu proslavu u jednom od
nasih luksuznih restorana
"Sunset" kapaciteta do150 mesta,
"Vip" kapaciteta do 60 mesta i
"Constantinus palace" kapaciteta do
250 mesta bi¢e nam zadovoljstvo da
udovoljimo Vasim zahtevima i
realizujemo koncept koji ste
osmislili.

Tim kuvara
hotela “Tami Residence” i ogranka
“Constantinus palace” pruza Vam
mogucnost da sami kreirate svoj

Jelovnik selekcijom ponude hrane iz
vise vrsta gangova i jednog od
3 paketa pica.

Pobrinuéemo se da Vase slavlje bude
uZitak vredan poverenja koje ste nam

ALY
o)
‘l \‘ .
\ingli;iall ukazali.
CONSTANTINUS
AC Srdacno,
EL

PAL
‘ TAMI TEAM



MENI ZA PROSLAVE

HLADNA PREDJELA

Tami zakuska Srpska dobrodoslica
200 gr | 5 eur 200 gr | 7 eur

Svinjska pecenica, kulen, goveda
pecenica, kackavalj, beli sir, kajmak,
masline, jaje sa nadevom

Njeguska prsuta, Goveda prsuta,
Kraski vrat, Svinjska pecenica,
Urnebes, paprika punjena mileramom,

kackavalj, N"_f)dlez“ali sir, kajmak

Constantinus plate

1 200 gr | 10,5 eur

Fino usitnjen tatar biftek sa brojnim
zacinima, English roast beef sa ground
sebf sosom, Goveda zlatiborska prsuta,
grilovani kipraski sir, Crispy parmesan
sa rukolom, przenim kaprom, susenim
paradajzom i Devicanskim masl. uljem

. Mythologia
200 gr | 14 eur

Listi¢i dimljenog losesa, crni rizoto sa
gamborom, Kavijar sa puterom i
brusketom, Hrskava korpica od kore sa )

salatom od inéuna, zelenim malsinama,
Limunom i susenim paradajzom, ajoli sos

Svadbeni oval

200 gr | 4,2 eur

Sunka, kulen, suvi vrat, svinjska
pecenica, jaje, beli sir,
kackavalj, urnebes

Plata od sireva sa
prsutama
200 gr | 7 eur

Tanki reznjevi dinje motane Njeguskom
prsutom, goveda prsuta, Camembert,
gauda, gorgonzola, dimljeni kackavalj,
cambozola, Apetisani



MENI ZA PROSLAVE

TOPLA PREDJELA i

Mozzarella u slaninici O
na zaru
100 gr | 3,2 eur

Pohovani kackavalj sa Q

tartar sosom
100 gr | 3,3 eur

Pohovane punjene
pecurke Q
100 gr | 2,4 eur

Palacinke sa sirom na

becki nacin
Pohovana palacinka filovana sa
vise vrsta sira

150 gr | 3 eur
P k ik
unjena carska paprika O

Pohovana pecena paprika filovana
sa vise vrsta sira

1 kom | 3 eur

pe e

Gibanica sa sirom
150 gr | 2 eur .

Etno tanjir Q
Punjena suva paﬁrlka sarmlca od
vinovog lista sa kiselim mlekom,

domacmska sarma u kupusovom
listu sa suvom slaninom

250 gr| 7 eur
Sarmica od jagnje¢ih O

iznutrica

Fino usitnjena Jagnjeca iznutrica
motana u skrami sa kiselim mlekom

150 gr | 4 eur
Feta Bujurdi O

Zapecena feta sa sirom, maslinama,

paradajzom i origanom

100 gr | 3 eur
Grilovana 3pargla sa Q
pancetom

150 gr | 6,5 eur




MENI ZA PROSLAVE

SALATE E TAMI

Roka salata Q Vitaminska salata Q
Miks rukole, zelenih salata i 150 25

spanaca sa pinjolima i susenim gr|2,5eur

paradajzom u country sosu -

200 gr | 6 eur Sopska salata Q

Miks svezih salata Q 150 gr | 2,5 eur

200 gr | 2,5 eur Morvska salata Q
Capreze salata Q RN
200 gr | 6 eur Gréka salata sa fetom Q

Pesto salata O ., ioriganom
Mozzarella, chery paradajz i rukola EJ.-#‘ 200 gr | 4 eur
200 gr | 7 eur e e

Paprika u ulju
1kom | 1eur

Papricica u ulju
1 kom | 0,7 eur

Kupus salata
150 gr | 2 eur



MENI ZA PROSLAVE

CORBE . TAMI

Tele¢a ¢orba Q Krem ¢orba od Q

por. | 2,7 eur pecuraka

por. | 2,5 eur
Pile¢a ¢orba Q

Potaz od brokolija
por. | 2,5 eur por. | 2,5 eur Q

Minestrone supa sa
grilovanom pancetom
por. | 2,7 eur

Paradajz corba sa
mozzarellom i pesto
sosom

por. | 2,7 eur



MENI ZA PROSLAVE

GLAVNO JELO

Batak na zaru
150 gr | 3,2 eur

Punjeni batak
200 gr | 4,5 eur

Rolovani batak a la chef
200 gr | 4,5 eur

Pilec¢i file na Zaru -
150 gr | 4 eur .
Medaljon Tami

150 gr []4,8 SIS

Corny piletina
150 gr | 4,8 eur

Biftek na Zaru
200 gr| 14,5 eur

File minjon sa pecurkama
200 gr | 14,5 eur

Curedi file na zaru
150 gr | 5 eur

Pljeskavica na zaru
150 gr| 3,3 eur

Ustipak na zaru
150 gr | 3,3 eur

Domaca kobasica
100 gr| 2,7 eur

Marinirani svinjskifile na zaru
150 gr | 5 eur

Njeguski stek

150 gr | 5,2 eur

Bela vesalica na zaru
150 gr | 4,6 eur
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Svinjski vrat na zaru
7 150 gr | 4,6 eur

Dimljeno seljacko.meso
™ 150 gr | 3,5 eur

Pastrmka na Zaru
300 gr | 7 eur

e o

Punjena vesalica I
200 gr | 5 eur ’
Ramstek na Zaru
150 gr | 7 eur
~ -
——

Orada na zaru
300 gr| 11 eur

Brancin na Zzaru
300 gr| 11 eur
L




MENI ZA PROSLAVE

PECENJA v

Jagnjece pecenje u mleku Q Teletina pod sacem Q
100 gr | 5,2 eur 100 gr | 6,8 eur
Prasece pecenje Q Spikovani tele¢i vrat Q
100 gr | 4,5 eur 100 gr | 6,8 eur

Rolovana teletina Q
100 gr | 6,8 eur

PRILOZI

Pekarski krompir
150 gr | 1,2 eur

Przeni krompir sa zac¢inima
150 gr | 1,2 eur

Povrée pod sacem
150 gr | 1,2 eur

Raznji¢i od grilovanog povréa
150 gr | 1,2 eur

Pomfrit
150 gr | 1 eur




MENI ZA PROSLAVE

SOSEVI DEZERTI

Tartar sos Baklava sa orasima

| 0,8 eur 100 gr | 2,5 eur

Sos od pecuraka Baklava sa jabukom i cimetom
| 1,2 eur 100 gr | 2,5 eur

Pepper sos Vo¢na kocka

| 1,2 eur 100 gr | 2,2 eur

Cokoladni kola¢
100 gr | 2,5 eur

Cheese cake
120 gr | 3 eur.

Sos od crnih maslina
| 1,4 eur

Bernese sos
| 1,4 eur

BeSamel sos
| 1,4 eur

Sos od suvih vrganja
| 1,7 eur

Sos od kikirikija i indijsko

oraha ! S ‘
| 1,7 eur

Brownies sa‘sladoledom
120 gr | 3'eur

Cb@@@@@

Hlebna korpa sa belim i
integralnim i kukuruznim
hlebom

Sos od kajmaka a la chef
| 1,8 eur

0[(0i00/0:@



PAKETA

MENI ZA PROSLAVE

PAKETI PICA «

VAS PAKET MORA DA SADRZI o SN\ |
MINUMUM 3 KATEGORIJE PICA ResORT HOTELS
APERITIVI ZESTOKA
I PIVA RS PICA

NAZIV BEZALKOHOLNO

PICE VODE | KAFA

Coca-cola, Fanta Sprite,
Biter, Tonic Jabuka,
Narandza, Multivitamin,
Crveno voce, Breskva
Mineralna voda, Gazi-
rana voda Espresso,
domaca kafa

Coca — cola, Next, Rosa
pvc ambalaza 1,5 1

O—npw

4 eur

Coca - cola, Coca - cola
zero, Fanta, Sprite, Biter
Narandza, Jabuka, Boro-
vnica, Jagoda, Breskva,
Fuzetea Mineralna voda
Gazirana voda Espresso,
domaca kafa

Coca — cola flasica 0,25,
Next flasica 0,2,
Rosa staklena ambalaza 0,7 |

Lc—-ZXm=x=T

10 eur

LUXURY

ACK

Vermuth, Pelinkovac,
Dunjevaca, Vilijamovka,
Lozovaca, Sljivovica,
Stomaklija, Vinjak, Dzin,
Vodka, Toceno Lasko
pivo 0,33, Nisko pivo
0,33, Zajecarsko pivo 0,5

Etno destilerija, Zlatni pelin,
Rubin
Martini, Campari,

Vermuth,Pelinkovac,
Dunjevaca, Vilijamovka,
Sljivovica, Crnogorska lo-
za, Stomaklija, Dzin
Vinjak, Vodka, To¢eno
Lasko pivo 0,33, Nisko
pivo 0,33, Heiniken 0,4

Destilerija Blagojevi¢ Naslede,
Zlatni pelin, Rubin .
Martini, Campari,
Vermuth,Pelinkovac,
Dunjevaca, Vilijamovka,
Sljivovica, Crnogorska lo-
za, Stomaklija, Dzin
Vinjak, Vodka, To¢eno

Lasko pivo 0,33, Nisko
pivo 0,33, Heiniken 0,4

Destilerija Melodija,

4 eur

6 eur

Zlami pelin, Rubin

10 eur

Sevdah (Smederevka i
Sauvignon blac) Nosta-
Igija (Cabernet sauvi-
gnon, vranac i merlot)
Mozaik (Pinot Noir)

Vinarija Aleki¢ staklena

ambalaza 11

Sevdah (Smederevka i
Sauvignon blac) No-
stalgija (Cabernet sau-
vignon, vranac i merlot)
Mozaik (Pinot Noir)

4 eur

Vinarija Aleki¢
staklena ambalaza 0,7 |

Barbara (Muskat

Hamburg, Cabernet
Sauvignon) Zuti cvet
(Tamjanika) Kardas
(Cabernet Sauvignon)
Arno (Sauvingon Blanc)
Bonaca (Chardonnay)
Vinarija Aleki¢

Staklena ambalaza 0,7

6 eur

10 eur

Ballantine’s 0,7
Jonny Walker 0,7

Staklena ambalaza 0,7 |

40 eur/boca .

Jamesson 0,7
Jack Daniel’s 0,7

Staklena ambalaza 0,7 |

60 eur/boca .

Chivas 0,7

Staklena ambalaza 0,7 |

85 eur/boca .




Napomena:

Vreme proslave predvideno je u trajanju od Sest sati.
Placanje odabranog aranzmana vrsi se u dogovorenim
terminima pre proslave.

Potrebno je potvrditi konacan broj zvanica
72 sata pre pocetka proslave.

Hotel se ne obavezuje da na osnovu izdate
preliminarne ponude uradi
predrezervaciju hotelskih kapaciteta
bez prethodno upla¢enog avansa.

TAMI

Durmitorska prilaz br. 1
18000 Nis, Serbia

Phone: +381 18 505 800
Phone/Fax: +381 18 282 222
E-mail: recepcija@tamiresidence.com

www.tamiresidence.com



